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Programa da Prova 

 

1 . Respiração e Transpiração 

1.1 Conceitos 

1.2. Fatores de influência : Temperatura, Umidade e Composição de gases na atmosfera de armazenamento 

1.3. Etileno: Influência na maturação e durabilidade dos produtos    

 

2. Modificações físicas e químicas durante a maturação 

2.1. Coloração, firmeza, sólidos solúveis e acidez 

 

3. Armazenamento de frutos e hortaliças 

 3.1. Métodos de armazenamento e seus princípios: Refrigeração, Atmosfera Controlada e Atmosfera 

Modificada 

3.2. Manejo de câmaras frigoríficas 

3.2.1.Manejo da temperatura 

3.2.2.Controle da umidade relativa do ar 

3.2.3. Modificação da atmosfera 

3.2.4.Eliminação do etileno 

 

4. Embalagens 

4.1. Funções, requisitos e padronização de embalagens 

4.2. Material de embalagem 

4.3. Embalagens convencionais 

4.4. Embalagens ativas e inteligentes 

4.5. Centrais de embalagem 

 

5.  Padronização e Classificação de produtos hortícolas 

5.1.Classes, Grupos e Tipos (Defeitos graves e leves) 

 

6. Distúrbios fisiológicos no armazenamento de frutos e hortaliças 

6.1. Temperatura e composição atmosférica  

 

7. Principais doenças de pós-colheita de culturas como: Abacate, abacaxi, banana, goiaba, laranja, limão, 

maçã, mamão, manga, maracujá, melão, pêra, uva, berinjela, tomate e cenoura. 

 

8. Perdas pós-colheita 

8.1. Fatores que interferem nas perdas da colheita à comercialização 

8.2. Mecanismos de prevenção das perdas 
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